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TEXTE 1
Le point sur les œufs
	1.
	Relevez deux mots clés pouvant vous aider à trouver le sujet du texte. 
	

	
	
	

	
	1er mot : 
	
	
	/ 2

	
	2e mot :
	
	
	/ 2

	
	
	

	
	
	

	3.
	Quels œufs l’auteur nous propose-t-il d’acheter?
	

	
	
	/ 4

	
	
	

	
	
	

	4.
	L’auteur donne des conseils au sujet de la manipulation des œufs.  Nommez-en deux.
	

	
	1er conseil :
	
	

	
	
	
	

	
	2e conseil : 
	
	

	
	
	
	/ 2

	
	
	

	
	
	

	5.
	Nommez l’élément intoxiquant qu’on peut retrouver dans les œufs.
	

	
	
	/ 4

	
	
	

	
	
	

	6.
	Quelles personnes sont principalement fragiles aux intoxications?
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	/ 4

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	7.
	L’idée principale du 3e paragraphe concerne la fraîcheur des œufs.. Relevez, en vous mots,  une idée secondaire rattachée à cette idée principale.
	

	
	
	

	
	
	/ 6

	
	
	


	
	
	

	8.
	a)  Dites, dans vos mots, l’idée principale du 4e paragraphe.
	

	
	
	

	
	
	/ 2

	
	
	

	
	b)  Dites, dans vos mots, l’idée principale du 6e paragraphe.
	

	
	
	

	
	
	/ 2

	
	
	

	
	
	

	9.
	Dans le paragraphe 3, relevez un adjectif qualificatif et un pronom dans la phrase suivante :
	

	
	«Pour vous assurer qu’un œuf est  bien frais, plongez-le dans l’eau.»
	

	
	
	

	
	Adjectif qualificatif :
	
	/ 1

	
	Pronom : 
	
	/ 1

	
	
	

	
	
	

	10.
	Trouvez un antonyme au mot souligné dans cette phrase.
	

	
	«Pour limiter les risques de contamination, conformez-vous aux recommandations […] de conservation et de cuisson.» (paragr. 1)
	

	
	
	/ 3

	
	
	

	
	
	

	11.
	À l’aide de la grammaire, expliquez le rôle des virgules dans la partie en gras de la dernière phrase du dernier paragraphe.
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	/ 2

	
	
	

	
	
	

	12.
	À l’aide du Bescherelle, conjuguez ces deux verbes en complétant ce tableau :
	

	
	
	

	
	
	MODE
	TEMPS
	PERSONNE
	NOMBRE
	CONJUGAISON
	

	
	pincer
	indicatif
	imparfait
	3e
	singulier
	
	/ 2

	
	placer
	indicatif
	futur simple 
	3e
	pluriel
	
	/ 2


TEXTE 2
Pêche sur le fjord du Saguenay

	1.
	Quelle est l’intention de l’auteur en écrivant ce texte? Encerclez A, B, ou C. 
	

	
	
	

	
	A.  Décrire la pêche sur le fjord du Saguenay et nous informer sur le sujet.
	

	
	B.  Inciter à pêcher sur le fjord du Saguenay.
	

	
	C.  Faire connaître le fjord du Saguenay.
	/ 3

	
	
	

	2.
	Nommez la provenance de ce texte.
	

	
	
	/ 2

	
	
	

	
	
	

	3.
	Quel nom donne-t-on à ce type de pêche pratiqué sur le Saguenay?
	

	
	
	/ 2

	
	
	

	
	
	

	4.
	En quoi se transforme le Saguenay pendant l’hiver?
	

	
	
	/ 2

	
	
	

	
	
	

	5.
	L’auteur nomme certaines caractéristiques du fjord du Saguenay. Relevez-en deux.
	

	
	
	

	
	1re caract. : 
	
	

	
	
	
	/ 2

	
	2e caract. :
	
	

	
	
	
	/ 2

	
	
	

	6.
	Expliquez le rôle des parenthèses qui encadrent le brimbale  au paragraphe 3.
	

	
	
	

	
	
	/ 2

	
	
	

	
	
	

	7.
	Quel mot de substitution utilise-t-il pour remplacer le mot cabanons dans le 2e paragraphe?
	

	
	
	/ 4

	
	
	


	8.
	À partir de cette phrase, identifiez le groupe sujet et le groupe verbal.
	

	
	
	

	
	«. Les sentiers pédestres des hautes rives sont transformés en pistes de ski de fond.»
	

	
	
	

	
	Groupe sujet :
	
	

	
	
	
	/ 2

	
	
	

	
	Groupe verbal : 
	
	

	
	
	
	/ 2

	
	
	

	
	
	

	9.
	Dans le 1er paragraphe, pour chacune des difficultés orthographiques, trouvez deux mots.
	

	
	
	

	
	a) qui s’écrivent avec une double consonne.
	

	
	
	
	
	/ 2

	
	
	

	
	b) dont le «o» est écrit de 2 façons différentes.
	

	
	
	
	
	/ 2

	
	
	

	
	c) qui contiennent le son de «é» écrit différemment.
	

	
	
	
	
	/ 2

	
	
	

	
	
	

	10.
	En respectant le contexte, trouvez un synonyme au mot souligné.
	

	
	
	

	
	« […] couvertes par une forêt dense d’épicéas noirs […] .» (paragraphe 1)
	

	
	
	/ 4

	
	
	

	
	
	

	11.
	Dans le 2e paragraphe, trouvez un mot de même famille que le mot «cinq».
	

	
	
	

	
	
	/ 4

	
	
	

	
	
	

	12.
	En vous servant du sens du préfixe, définissez le mot suivant :
	

	
	
	

	
	
	préfixe
	Sens du préfixe
	Sens du mot
	

	
	Inconnue

(paragr. 1)
	
	
	
	/ 4

	
	
	


	
	
	

	13.
	En tenant compte du contexte, trouvez la signification des mots suivants :
	

	
	
	

	
	Fjord 
	
	

	
	(paragr. 1)
	
	

	
	
	
	/ 4

	
	
	

	
	Éphémère 
	
	

	
	(paragr. 2)
	
	

	
	
	
	/ 4

	
	
	

	
	
	

	14.
	À l’aide de la page du dictionnaire fournie à la page suivante, dites si le mot «ruban» est employé au sens propre ou au sens figuré, au paragraphe 1. 
	

	
	
	/ 3

	
	
	

	
	
	

	15.
	À l’aide des pages de grammaire données (pages suivantes), expliquez l’accord du mot souligné dans la phrase suivante :
	

	
	«La photographie, prise à  La Baie, localité située à une cinquantaine de kilomètres à l’intérieur du fjord, montre l’une de ces véritables petites villes éphémères de cabanons de toutes les couleurs, montés sur la glace.»
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	/ 2

	
	
	


Respect des règles du fonctionnement de la langue dans la formulation des réponses.
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TEXTE 2.     Pêche sur le fjord du Saguenay 

Ce fjord, le plus méridional de l’Amérique, débouche sur l’immense baie du Saint-Laurent, à 150km environ au nord-est de Québec.  L’été, c’est un large ruban d’eau calme, qui pénètre d’une centaine de kilomètres, en direction du lac St-Jean, entre de hautes rives couvertes par une forêt dense d’épicéas noirs ; les Québécois y viennent en week-end pour assister au rassemblement des baleines, qui a lieu chaque année à partir de la fin juin : pour une raison inconnue, de nombreux cétacés se donnent rendez-vous à l’entrée du fjord.

L’hiver, le Saguenay se transforme en une large avenue de glace. Les sentiers pédestres des hautes rives sont transformés en pistes de ski de fond.  Et c’est l’époque de la « pêche blanche ».  Dès que la glace atteint une épaisseur suffisante, des centaines de cabanes sont halées et remontées au milieu du fjord.  La photographie, prise à  La Baie, localité située à une cinquantaine de kilomètres à l’intérieur du fjord, montre l’une de ces véritables petites villes éphémères de cabanons de toutes les couleurs, montés sur la glace.  Équipés de chaises et de lits, ainsi qu’un poêle à bois, indispensable par des températures souvent inférieures à -10 ºC, ils offrent un confort relatif pour cette pêche très particulière.  
À l’aide d’un pic solide, un trou de pêche est creusé en face de chaque fenêtre dans la glace.  Installé sur sa « chaise berçante », le pêcheur surveille sa canne à pêche en bois (brimbale) fichée dans la glace.  Le fjord étant profond, il faut à certains endroits 200m de Nylon pour présenter aux poissons de fond le bas de ligne, armé de trois hameçons appâtés au ver ou à l’éperlan.  Lorsque la brimbale ploie, le pêcheur se précipite : morues, flétans, soles, raies, aiglefins, merluches, parfois requins, immédiatement et naturellement congelés à peine sortis de l’eau, sont les prises habituelles. 

TEXTE 1.   LE POINT SUR LES ŒUFS

Les intoxications par les salmonelles constituent un danger auquel sont particulièrement exposés les personnes âgées, les enfants et les malades.  Pour limiter les risques de contamination, conformez-vous aux recommandations qui vous sont données ci-dessus en matière d’achat, de conservation et de cuisson.
■  N’achetez que des œufs Grade A et qui ne présentent pas de fêlure.

■  Pour vous assurer qu’un œuf est bien frais, plongez-le dans l’eau.  S’il coule, vous pouvez le manger sans crainte; sil flotte, ne le consommez qu’après l’avoir fait cuire très longtemps ou n’hésitez pas à le jeter s’il paraît suspect.

■  Veillez au temps de cuisson de vos plats à base d’œufs.  Il faut compter en général :
→  de 2 à 5 minutes pour une omelette

→  de 2 min 30 à 3 min pour des œufs à la coque

→  de 3 min 30 à 4 min 30 pour des œufs pochés

→  de 4 à 5 min pour des œufs sur le plat

→  de 5 à 7 min pour des œufs en cocotte

→  de 6 à 10 minutes pour des œufs brouillés

→  de 7 à 8 min pour des œufs mollets
→  de 10 à 12 min pour des œufs durs

■  Lavez-vous les mains et nettoyez à l’eau savonneuse les ustensiles et les surfaces de travail avant de manipuler des œufs crus.  Recommencez à l’issue de chaque opération.  Jetez les plats à base d’œufs qui seront restés à température ambiante pendant plus de deux heures.
■  Au réfrigérateur, laissez les œufs dans leur emballage de manière à éviter les manipulations directes.  Placez-les toujours à l’intérieur du réfrigérateur, non dans la porte.

■  Méfiez-vous des plats préparés avec des œufs crus ou insuffisamment cuits.  Mousses, crèmes, flans, mayonnaise, sauces béarnaise et hollandaise maison, mais aussi crèmes glacées artisanales, œufs à la neige, croque-madame, œufs mollets ou omettes baveuses, cuisinés dans de mauvaises conditions d’hygiène, peuvent déclencher de sévères intoxications.
� Source : Les grands phénomènes de la nature, Sélection du Reader’s Digest, p.  49





